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Diner Maison am 19.02.2011 im Berghotel llsenburg |

Farstlicher Einstand

Ein gefllgeltes Wort lautet: ,Man sieht sich immer
zweimal im Leben.” Dass dies auch far Ortschaf-

ern

HOTEL ILSENBURG

ten zutreffen kann, beweist eindrucksvoll das am
Nationalpark Harz gelegene Stadtchen lisenburg.

Denn dieses war am 19.02.2011 Austra-
gungsort eines Diner Maison, zu dem das
Berghotel llsenburg feierlich in die Chaine-
Familie aufgenommen wurde. Damit ist die
Confrérie wieder mit dem ersten Haus am
Ort vertreten.

Gelegen auf einer Anhohe bietet es einen
traumhaften Blick auf das im Tal gelegene
Stadtchen mit seinen liebevoll sanierten
Hausern und seinem in den Ort eingebette-
ten Forellenteich.

lhre Hoheit Maria Fdrstin zu Stolberg-
Wernigerode kam der Einladung des Bailli
Dierk Horst Horstmann sehr gern nach,
diesen Abend als Ehrengast zu bereichern.

Bailli Dierk Horst Horstmann begrif3t den Ehrengast
des Abends, Maria Firstin zu Stolberg-Wernigerode

Dem Sektempfang im Foyer folgte das 6-
Gang-Degustationsmenu, welches in Zube-
reitung und Prasentation keine Wdunsche
offen lieR3.

Aus dem Reigen der Genusse seien hier
nur beispielhaft zwei Gange genannt: die
Crépinette von der Wachtel an getruffelter
Wirsingroulade und gebackenem Kartoffel-
strudel, die hervorragend mit einem 2007er
Vino Nobile di Montepulciano (Tenuta Tre-
rose) harmonierte, sowie der Chaource mit
schwarzen Nussen den ein Champagner
aus dem Hause Bruno Paillard begleitete.
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Diese beiden Gourmandisen zeigten ein-
drucksvoll die Meisterschaft in Produktaus-
wahl und Kombination und lieen den ein
oder anderen Geniefier staunen, dass ein
guter Kase sein Aroma mit einem guten
Champagner sogar besser unterstlitzen
kann, als ein traditionell gereichter Vin
rouge.

Eindruck von der Veranstaltung

Es zeigte sich damit einmal mehr, dass sich
die jungen Kuchenmeister der Mitglieds-
hauser der Bailliage mit ihrer Kreativitat,
ihrem fachlichen Kénnen und ihrem Mut
zu lukullischen Novitdten auf Augenhéhe
mit den Altmeistern ihres Faches befinden.
Durch das Berghotel llsenburg wird die
Prasenz der Chaine im Ostharz kompetent
verstarkt und bietet dem interessierten
Feinschmecker nunmehr neben Quedlin-
burg eine weitere stilvolle Alternative, die-
sen schénen Teil Deutschlands fur sich zu
entdecken oder erneut zu erleben.

Matthias Fischbach (Vice Chargé de Presse)

Kommende Veranstaltung der Bailliage
2. April 2011
«Diner Amical du Printemps»
Schlosshotel Schkopau
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